lec’c Shmanferls

Vg

Gebratener Ziegenkase mit Honig, NUssen & Vogerlsalat 12,90
Sous Vide gegartes Roastbeef auf Erdapfelpuffer & Rahm 17,90
Carpaccio vom Rind mit Pesto, Parmesan & Vogerlsalat 15,90
Gebackene Garnelen auf Avocado 16,90
Marinierte Flusskrebse auf Ananas-Carpaccio 15,90
Carpaccio von der Jakobsmuschel mit Wagame-Algen 17,90
Coppe
Kraftige Rindsuppe mit Frittaten 5,60
Kraftige Rindsuppe mit Leberknddeln 5,60
Kirbiscreme-Suppe mit Kirbiskernen & Kernol 6,50
Gegrilltes Saiblings-Filet mit Blattspinat 28,00
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Erdapfel-Vogerlsalat 26,90
Gedunsteter Zwiebel-Rostbraten mit Braterdapfeln & Gurke 26,00
Cordon Bleu mit Gurken-Rahm Salat 21,90
Gebratene Entenbrust mit Rotkraut & Erdapfel-Knodeln 26,50
Gegrillte Garnelen auf Linguine aglio e olio 27,00
Karntner Kaasnudeln mit brauner Butter 16,50
Marillen-Palatschinken (2 Stick) 8,80
Eismarillen-Knodeln vom Tichy (2 Stick) 9,50
Schokomousse-Tortchen 9,00
Lauwarme Apfel-Tarte mit Vanille-Eis 8,50

Nougat-Knodeln mit Vanille-Creme 8,50

Preise in Euro und inkl. MwSt.



